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Cafe - Restaurant Pizzeria au feu de bois

ey

Forlaits l)anquef

Composez voh’e menu !

Enteée ou deux entrées (30% de réduction sur le prix des enfpées)

plCli ef ClGSSQPi.

Mepci (Je Cl’IOiSiP un seul menu pour renseml)le (Jes convives

Excepfé a"erqie et végétarien

Dour VOS apépi’li{s

Hﬁfes salées 2.00

Divers amuse-l)ouclw selon |c1 saison (3 piéces) 9.00




Enfpées

Velouté de ’Iopinaml)ours aux morilles
Salade d’avocat et qamlxus qPi"ées

Salade de fruits de mer

Coqui"es Sf-Jacques el poireau au safean
Trio c]e saumon (iapiape, mousse, mariné)
Filets de pepcl'le a la créme citronnée

Pavé de saumon a la creme de moutarde

Potée du p’e‘cl'ueup (pefiie Boui"alaaisse)

Petite choucroute de poissons

Croustillant de filet de Cabillaud Qoqal, sauce citronnée
Filet de Sandre au beurre d’écrevisse et poireaux
Gravlax de saumon a la betterave

Saladine de filets de cailles aux morilles

Saladine de ris de veau po’élés et chanferelles

Salac]e Gasconne (l(oie gras mi-cuit et maqpef l(umé)
Escalope de foie gras po’e‘lée el pommes caramélisée

Foie gras mi-cuif et purée de fiques au Sauterne

Salacline c]e foie gras po’e‘lé cf l[mml)oise

Salade de crottin de chevee et miel
Buﬂe’[ fr’oid TePPe et Mep (minimum 30 pepsonnes)

15.00
17.00
16.00
15.00
15.00
15.00
14.00
16.00
15.00
14.00
15.00
15.00
18.00
15.00
18.00
18.00
18.00
17.00
14.00
25.00




Dlaf ppincipal
Cappé cle porc a Ia mouicmde
File’rs mignons cle porc aux mopi"es
Sfeak c]e veau au citron
Fi'eis mignons cle veau aux Iaole’rs
Sa"iml)occa (escalope Je veau, jaml:on cru ef sauqe)
Osso Ioucco a la Milanaise (avec risoffo au safmn)
Toumec]os Qossini (l(oie ras o’e‘lé)
g P
Qoaslaeel( sauce Iaéamaise ou chaniere"es
Filef Je |:>oeul( Bopcle'aise (Moe"e et sauce vin rou e)
g
Enfr’ecﬁfe c]oul)le a |a Vi neronne
g
Cappé cl’aqneau Dpovengale
Gi of cl,a neau a |a Boulcm ere
g g g
Soupis c]’aqneau confiie
Su réme c]e iniacJe aux m Pfi"es
P P Yy
Supréme de poulef aux morilles et vin jaune
Potée de p’e‘cheup (soupe de poissons et filefs)
Davé c]e saumon a |c1 créme c]e mouiar’cle

Filefs c]e |oup c]e mer PPOVQI‘IQC]'

25.00
35.00
34.00
40.00
35.00
29.00
45.00
31.00
43.00
36.00
37.00
29.00
26.00
26.00
29.00
36.00
28.00
28.00

Nos viandes et poisson sont servies avec Iaouquefiépe de |équmes

et aux c|10ix : Dommes cu"umeﬂes, Gm’rin daupl-ninois, Qisoﬂo, Riz cpéole,

Domme SGVOIJC]PCIG, Domme mousseline




Dlai unique
Dla’[ Fpiboupqeois

Soupe aux choux, jamlaon a |,os, saucisson, |apc], |anque fumée

Cl’IOUX, CCIPOHQS ei pommes l'ICIi'LIPQS, mePinques créme CIDUI)IQ

Fonc]ue Chinoise

Beeuf en cubes 250 gr., salade mé‘lée, pommes allumetes et riz

Fondue Bourquiqnonne
Beeuf 250 ge., salade m’e‘lée, pommes allumetes

Fondue au I[Pomaqe moitié-moitié
Fondue au fl’omaqe moitié-moitié et viande séchée

Boeul( Boupquiqnon (cocoﬂe)
Qoqoﬁf Je l)oeuf, vin rouge, |équmes, champiqnons et pomme

mousseline

Palla
(poulei et feuits de mep)

Buﬁe’r fpoicl Terre of Mep (min. 30 pePsonnes)
Bceul( l)oui"i garni
Menu Canai"e (min. 20 pepsonnes)

Foie cle veau, |cmque cle laoeuf aux capres, Tpipes Milanaise,

DiecJ c|e porc, I.)oudin, purée cle pomme ef risti
Baecl«aoﬂe (cocoﬂe)

Qaqoﬁf cJe laoeul[, cl’aqneau et porc au Qieslinq, pommes c]e ferre et oignons

45.00

35.00

38.00
22.00
29.00

30.00

35.00
40.00
28.00

39.00
30.00




D QSSQP*S

Plateau de I(Pomaqes 'ici et dailleurs
Creme bralée

Moelleux au chocolat
Mepinques creme double
Tourte Forat Noire

Tourte St-Honoré

Salade de fruits

Tiramisd

Carrousel de dessert (5 sortes)
Trio de sorbet et liqueur
Vacherin qlacé avec déco
Panna Cotta aux petits fruis
Mousse au chocolat noie
Ananas grillé et glace coco
Tourte aux feuits (selon saison)

Buffet de desserts (min.3O personnes)

BUHQ* Cle ClQSSQPiS 91 {POITICIqQS (ITIiI‘I. 30 pePsonnes)

13.00
10.00
10.00
10.00
11.00
12.00
10.00
10.00
16.00
10.00
10.00
10.00
9.00
11.00
11.00
16.00
26.00




Co"aiion

Canapé
Délice au jaml)on —
Délice au ﬂlon

Qamequin

Assieﬂe c]e fromaqes et jaml>on a |’os

Minestrone et plaieau de fpomaqes

16.00

20.00

16.00




Condifions qénémles

Nous considérons que vous acceplez nos conditions qénémles a

parlir du moment odt vous avez confirmé le menu

HOITIIDPQ CIQ personnes Qi {CICiUPGiiOI'I

Dans le cas ot le nombre de convives présents serait inférieur
au nombre de pepsonnes confirmé, nous ppendpons en compfe
le nombre de convives confirmé 24 heures a 'avance pour

|a facfumfion finale.

Hous meltons & volre Jisposifion la (Jécomfion ﬂomle e

IGS CGPiQS CIQ menu surp fal)le.

Tous les prix incliqués comprennent 7.79% de TVA




