
Entrée 
 

Salade du chasseur (champignons, lardons et crème)    18 
Croustini de jambon cru de sanglier       18 
Raviolis de gibier à la crème et champignons   19 
Croustade de champignons   18 
Carpaccio de cerf à l’huile de noisettes                        21 
Velouté de châtaignes aux bolets                                 18                           
 
 
 
Plat Principal 
 

Emincé de cerf aux champignons                                  38 
Civet de cerf                                                                38 
Souris de chevreuil                                                       39 
Filets de cerf aux bolets                                               46 
Médaillons de chevreuil                                            49 
Selle de chevreuil (min.2 pers.et 2 services) (par pers.)     62 
Assiette de garniture chasse     31 
 
Ces mets sont servis avec spätzlis maison ou nouillettes, choux-rouges, 
Choux de bruxelles, marrons, pomme aux airelles, poire à botzi et courge.  

 



Notre Menu Chasse 
 

Amuse-bouche 

 
Carpaccio de cerf 

à l’huile de noisettes 

 
Velouté de châtaignes aux bolets 

 
Médaillons de chevreuil aux myrtilles 

Garnitures chasse 

 
Dessert ou fromage à choix 

 
79 


