Restaurant

Composez votre menu |

Merct de chotsir un seul menu pour 1'ensemble des convives
Fxcapté allergte et végétarten

Pour vos apéritifs
Fltes salées 2.00
Divers amuse-bouche selon le satson (B pices)  12.00

Spéctatités de satson ( voir les carfis)
Printemps - asperges, morillas ef frises
Fieé - torbare , salades composées
Aurtomne - chasse ef champignons
Hiver . moules, hurfres, saumon fumé maison ef plats au fromage




Entrées
Velouté de Eopiambours aux mortlles
Salade d'avocart ef gambas grillées
Salade de porsson ef fruts de mer polés
Coquilles SE-dacques ef pomreau au sefran
Trio de saummen (borfare, mousse, maring)
Pavé de saumon { la créme de moutarde
Potée du pacheur (pefite Boutllabaisse)
Petite choucroute de poissons
Filef de Sdre au beurre d'dcrevisse ef poirequx
eravlax de saumon ( la befferave
Sclode de filefs de catlles aux mortlles
Sclodie de ris de veau poélés
Salade Gasconne (magret fumé, fofe gras mi-cud ef poalé)
Escalopes de fote gras poélée efi pommes caramélisée
Fote gras mi-cuit ef purée de Fgues au Sarberne
Saladine de fore gras podlé e framboise
Sclade de crotitin de chévre efi miel

16.00
16.00
16.00

. 1800

16.00
16.00
16.00
18.00
16.00
17.00
16.00
17.00
28.00
19.00
19.00
19.00
16.00




Pla: pringipal

Rack de pore (@ la moubarde

Filets mignons de pore cx mortlles

Steak de veau au cfron

Filefs mignons de veau aux bolets

Grenadin de veou en habit vert

0ss0 bueco & la Milamatse (avec risotto qu safran)
Tournedos Rossint (fofe gras podlé)

Rocsheef sauce béarnaise o vigneronne

Filef de boetef Bordelarise (Moelle ef soce vin rotge)
Enfrecdte double @ la Vigneronne

Garré ' ogecut Provengale

bigot d'agneau & la Boulangere

Sourts ¢ agneau confite

Supréme de pintode aux myriilles

Supréme de poule aux mortlles ef vin joume

Pavé de Samon @ la créme de moutarde

Filets de loup de mer provengal

Nos viemdes ef potssons sont servies avec détices du pofiger ef pommes

50.00
85.00
86.00
%0.00
38.00
80.00
18.00
85.00
18,00
0.00
89.00
85.00
38.00
26.00
85.00
80.00
80.00

allumetbtes, Gratin dauphinots, Risotto, Riz créole, Pomme savogarde ou Pomme

mousseling




Plaf unique

Plart Frihourgeots
Soupe aux choux, jambon a T'os, sauctsson, lard, langue fumée
chou, carottes ef pommes nafires, merigues créme double

Fondue Chinoise
Bouef en cubes 260 g, sadade malée, pommes allumedstes ef riz

Fondue Bourguignonne
Bosuef 260 g, scdlade malée, pormes allumettes

Fondue au fromage mortzé-mortié

Fondue au fromage motéré-moitié ef vinde séchée
Tarfflette savoyarde

Beeuef Bourgrecignon (cocote) Pomme motsseline

Paglla (poulet - frutf de mer) deux services
Boewef’ howtllt gornt

Ment Gamatlle (min. 20 personnes)
Fote de vear, lomgue de beexef qux odpres, Tripes Milanaise,
Pied de pore, boudin, purée de pomme ef 1dst

Baackeo®fe (cocobe)

Ragodt: da beewef, 0’ agmecttr ef pore aur Riesling, pommes de terre ef ofgnons

19.00

36.00

%0.00
75.00
32.00
75.00
82.00

89.00
28.00

89.00
30.00




Dassarts

Plarteor de Fromages d'1ct ef d'atlleurs
Créme brélée

Tourte qux frots chocolets

Merigues créme double

Tourte Foréd Noire

Tourde S6-Honoré

Sclade de frots

Tourte aurx oty

Garrousel de desserf (5 sorfes)

Trio de sorbed ef liqueur

Yaachertn glocd avec déco

Mousse otz chocolad notr

Ananas grllé ef glace coco

Tourte ux frectts (selon saison)
Buffet de desserts (min.80 personnes)
Buffiet de dessertss ef fromages (min. Bo personnes)

16.00
18.00
18.00
18.00
18.00
18.00
12.00
18.00
16.00
18.00
18.00

9.00
12.00
18.00
16.00
26.00




Collerfion

—
(anapé

Sandwich au jambon .
Sandwrich authon

Ramequin )

Asstefe jambon @ T'os o€ salade de p.d

Minestrone efi plateou de fromages

16.00

20.00

16.00




Condtions générales

Nous constdérons que vous acceptez nos condtions géndrales @ partir
(u momentt ot vous avez confirmé le men

Nombre de personnes ef focfiuration
Dans Ie cas ol 1e nombre de convives présents seraft inférteur

au nombre de personnes confirmé, nous prendrons en comple
le nombre de convives confirmé 2 heures & I'avance pour
o foctration Fmade.

Nous meffons & vofre disposttion la décorertfon florle f
cartes de menu surfable.

Prolongation maximale deux heures (100.- I'heure)

Tous les prix mdiqués comprennent 81% de TVA




