Tartare de et B5--

* (lassioue

* A I'tfialienne {oignons, bastic, parmesa, roque, oltve ef cdpres)

* That (oZgnons, gingembre, ctfron vert, menthe, corfandre e sawuce soja)

Portion ' allumefbes 0.50




Ala plancha

(0tes 0’ agneau %
Poudet 09
bambas 36

(0t de cochon premium, beurre & lo mouborde 85

Nos mets sont servies avec salade mélée ou 1égumes
Pormes allumebles, sace barbecte

Tournedos Rogsint 10
Bouquefidre de l6gumes ef pormes allumettes



Plat principal o'é64

Srlade Gsar 05
Salade de poutpe 29
Sclade Nigoise /)
Salade de crofims de chavre i
Slade Grecque 2
Salade d'avocats ef gambas grillées 28
Salade GSconne {magret fums, fote gras mi-utt ef podls) B9
Vitello Bonnto ef allumettes 31
Roastheef allumeftes ef sc torfare 31

Poudpe @ la plancha 31



Enfrée d'é6é

Fscargots de Bourgogne au feu de bois 6 pidces 10

Salade caprese (eomte, mozzarela ef bastic) 15
Salade Gasconne (magret fumé, foie gros mi-catt et podle) 2B
Salade de poutpe 18
Salade Nigoise 1
Salode de crofims de chavre 1
Salade Grecque Ju!
Sclade d’avocarts ef gambas grillées 18
Salade Gésar au pouled 18
Vitello Gonnarto ef allumettes 03

Potpe (@ la plomcha 00



